
Menu du Marché

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T

6 huîtres  du go l fe  N°3

ou

Terr ine  de  campagne  au cognac  e t  graines  de  moutarde  en p ick le s

PRIX NET TTC, SERVICE COMPRIS

Pavé de  mer lu  de  nos  côtes  rôt i  au beurre ,  
crème de  courget te ,  f lan à  l ’ é chalot te  e t  fumet  de  po i s son au miso

ou

Onglet  de  boeuf  gr i l l é ,  sauce  à  l ’ é chalote  e t  à  l ’a i l  no ir ,  
écrasé  de  pommes  de  terre  e t  sa lade

ou

Salade  croquante ,  thon fumé et  sauce  à  l ’aneth

Financier  à  la  noix  de  coco  e t  crème l égère  coco

E N T R É E / P L A T / D E S S E R T  2 8 €
E N T R É E / P L A T  O U  P L A T / D E S S E R T  2 3 €

P L A T  S E U L  1 8 €

Menu servi  du mardi  au samedi ,  au dé jeuner  et  au dîner .
Hors  vendredi  so ir  e t  samedi  so ir .

Du mardi  25  août  au samedi  5  septembre  2026


