
Menu du Marché

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T

6 huîtres  du go l fe  N°3

ou

Oeuf  mol le t ,  crème d ’o ignons  b lancs  e t  v ierge  de  pet i t s  po i s

PRIX NET TTC, SERVICE COMPRIS

Poulpe  gr i l l é ,  poê lée  de  maïs ,  coul i s  de  p iqui l los  e t  c i t ron vert

ou

Lomo de  cochon cui t  basse  température ,  
ragoût  d ’auberg ines  e t  o l ives  e t  jus  de  v iande  au Xérès

ou

Salade  croquante ,  thon fumé et  sauce  à  l ’aneth

Riz  au la i t  crémeux,  caramel  à  la  f l eur  de  se l

E N T R É E / P L A T / D E S S E R T  2 8 €
E N T R É E / P L A T  O U  P L A T / D E S S E R T  2 3 €

P L A T  S E U L  1 8 €

Menu servi  du mardi  au samedi ,  au dé jeuner  et  au dîner .
Hors  vendredi  so ir  e t  samedi  so ir .

Du mardi  28  ju i l l e t  au samedi  8  août  2026


