
La Carte
E N T R É E S

P LA T S

D E S S E R T S

Pâté  croûte  au cochon,  fo ie  gras  e t  gés i ers  de  canard,
ge lée  de  jus  de  v iande  e t  abr icôts  rôt i s  au thym

Gravlax de  trui te  bretonne  aux a lgues ,  
crème de  f e ta  fumée  e t  concombre  au g in  “Algaïa”

Dégustat ion de  6  Huîtres  N°3  :
2  x  tartare  de  bœuf  e t  huî tre

2  x  a joblanco  e t  hui l e  de  pers i l
2  x  au nature l

PRIX NET TTC, SERVICE COMPRIS

F ROMAGE S

Sélect ion de  f romages  de  la  f erme de  Be l l evue ,  condiment  de  sa i son

Lieu jaune  à  l ’uni latéra l ,  crème et  râpé  de  f enoui l  au bal samique ,
art ichauts  à  la  ju ive  e t  sauce  normande

Fi le t  de  Saint  Pierre  cui t  à  la  vapeur ,  purée  de  po i s  cassés ,  
asperges  vertes  g lacées  au miso  e t  beurre  nantai s

Ris  de  veau rôt i  au beurre ,  purée  de  maïs  torré f i é ,  
gnocchi s  de  pain  e t  g i ro l l e s

Tartare  de  f ra i se s  de  Plougaste l  à  la  f l eur  de  sureau,  
sablé  breton et  crème cheesecake  à  la  vani l l e

Rouleau au choco lat  du Mexique  66%,  panacotta  au pral iné ,
tu i l e  e t  rocher  au cacao ,  g lace  pra l iné
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11€

11€
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26€

10€
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10€


