
La Carte
E N T R É E S

P LA T S

D E S S E R T S

Pressé  de  chou vert  au fo ie  gras ,  cochon et  c idre ,
ge lée  de  pomme et  pain  de  mie  toasté

Tartare  de  bar  de  l igne  aux asperges  b lanches ,  
sauce  5c1m*

Dégustat ion de  6  Huîtres  N°3  :
2  x  tartare  de  bœuf  e t  huî tre

2  x  a joblanco  e t  hui l e  de  pers i l
2  x  au nature l

PRIX NET TTC, SERVICE COMPRIS

F ROMAGE S

Sélect ion de  f romages  de  la  f erme de  Be l l evue ,  condiment  kumquat

Truite  bretonne  en croûte  d ’a lgues ,  sa l s i f i s  gr i l l é s  au barbecue ,  
sauce  à  la  la i tue  de  mer  e t  câpres

Fi l e t  de  Saint  Pierre  cui t  à  la  vapeur ,  purée  de  po i s  cassés ,  
asperges  vertes  g lacées  au miso  e t  beurre  nantai s

Cai l l e  cui te  sur  l e  co f f re ,  cui s se  conf i te  en  be ignet ,  
art ichaut  farc i  aux poi s  ch iches  e t  g lacé  au jus  de  v iande

Cake  au c i tron,  mousse  e t  g lace  de  f romage  b lanc  au mie l ,
conf i ture  de  la i t

Rouleau au choco lat  du Mexique  66%,  panacotta  au pral iné ,
tu i l e  e t  rocher  au cacao ,  g lace  pra l iné

1 1€

12€

11€

22€

23€

23€

10€

11€

10€

5c1m* :  crème,  c i tron,  cor iandre ,  cacahuète ,  curry e t  menthe


