ENTREES

D A / A . . / / /
Pace en crotite au cochon, ris de veau et andouille de Gueméne,
gelée au Pineau des Charentes et jus ala gmine de moucarde

Carpaccio de Saint Jacques et radis, oignon de Roscoff roti,
bouillon des sous-bois au Gin “Algaia”

Dégustation de 6 Hultres N°3

2 x tartare de beeuf et huitre
2 x kumquat et ciboulette
2 x au naturel

PLATS

Encornet po¢le au piment d’Espelecte, creme de betterave,
. . \ .
salsifis a la flamme et citron vert

Lieu jaune confit a l’huile de main de bouddha, creme de brocolis,
choux de Bruxelles et beurre a loseille

Canard cuit sur le coffre et fumé au foin, press¢ de pommes de terre a la
truffe, condiment au foie de volaille et jus de viande au laurier

FROMAGES

Selection de fromages de la ferme de Bellevue, condiment kumquat

DESSERTS

Croustillant aux agrumes, crémeux a la verveine et écume de bissap

Brownie au chocolat Tanzanie 70%, crémeux arabica intense, sauce chaude

1 . /(e /
a la noisecte torrefice

PRIXNETTTC, SERVICE COMPRIS

12€

10€




