
La Carte
E N T R É E S

P LA T S

D E S S E R T S

Pâté  en croûte  au cochon,  r i s  de  veau et  andoui l l e  de  Guéméné ,  
ge lée  au Pineau des  Charentes  e t  jus  à  la  graine  de  moutarde

Carpacc io  de  Saint  Jacques  e t  radis ,  o ignon de  Roscof f  rôt i ,  
boui l lon des  sous-boi s  au Gin “Algaïa”

Dégustat ion de  6  Huîtres  N°3
2  x  tartare  de  bœuf  e t  huî tre

2  x  kumquat  e t  c iboulet te
2  x  au nature l

PRIX NET TTC, SERVICE COMPRIS

F ROMAGE S
Sélect ion de  f romages  de  la  f erme de  Be l l evue ,  condiment  kumquat

Encornet  poê lé  au p iment  d ’Espe le t te ,  crème de  bet terave ,  
sa l s i f i s  à  la  f lamme et  c i tron vert

Lieu jaune  conf i t  à  l ’hui l e  de  main de  bouddha,  crème de  broco l i s ,  
choux de  Bruxe l l e s  e t  beurre  à  l ’ o se i l l e

Canard cui t  sur  l e  co f f re  e t  fumé au fo in ,  pres sé  de  pommes  de  terre  à  la
truf fe ,  condiment  au fo ie  de  vo la i l l e  e t  jus  de  v iande  au laur ier

Croust i l lant  aux agrumes ,  crémeux à  la  verve ine  e t  écume de  b i s sap

Brownie  au choco lat  Tanzanie  70%,  crémeux arabica  intense ,  sauce  chaude
à la  noi se t te  torré f i ée
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